Salamova panna

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- chleba 0.5 ks

- saldm paprikovy 200 g

- parecky libovolné 3 ks

- syr eidam v celku 300 g

- korbacky 3 ks

- klobasky choriza 200 g

- uzené moravské 200 g

- saldm vysocCina krajeny 200 g
- maly salam vysocina v celku 1 ks
- saldm turisticky 200 g

- paprika Cervena 1 ks

- okurka salatova 1 ks

- rajCatka cherry 2 ks

. paratka 1 ks

- nékolik hrebicek 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do pulky chleba vykrojime diru, do které potom umistime $iSku vysociny.
Panence udélame sukynku tak, ze odspodu zapichujeme do chleba jednu vrstvu salamu za druhou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

K SiSce vysocCiny pripevnime pomoci paratek nebo Spejli dvé ruce z parecki. Z rajcatek vytvorime
prsa a koreni hrebicek pouZzijeme jako bradavky.

Ze syra vykrojime hlavu. Na ni vyrizneme pusu a nos, vlozime prouzek papriky, jako oCi hrebicky.
Dva korbaciky pripichneme k syrové hlavé jako vlasky. Na hlavicku jesté patri kloboucek, ktery
vytvorime z papriky a dozdobime okurkou.

Okurku pouZijeme i jako travu kolem sukynky. Zbytek papriky pouzijeme na pasek, ktery panence
ovineme kolem pasu, zezadu déame parek. Dalsim korbacikem ozdobime sukynku jako masli. Fantazii
se meze nekladou!



