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Suroviny

Porce: 6

- fazolky zelené 250 g

. sul 1 Spetka

- MOZZARELLA 1 ks

- Sunka 150 g

- rajcatka cherry 1 baleni
- tésto listové 1 ks

- vejce 2 ks

- smetana 150 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z fazolek odrizneme konce a pokrajime je na mensi kousky. Vlozime je do hrnce s osolenou vodou a
povarime asi 8 minut. Fazolky slijeme a nechame vychladnout.

Mozzarellu a $unku nakrajime na malé kousky, cherry rajéatka prekrojime na pulky.

Listové tésto vyvalime na placku o velikosti plechu. Preneseme ji na plech a vytdhneme po strandach,
abychom vytvorili vyvySené okraje.

Na tésto rovnomérné rozlozime fazolky, mozzarellu, Sunku a pllky rajéatek.

Vejce rozslehdme se smetanou, ochutime soli a peprem. Touto smési kola¢ zalijeme a peCeme ho v
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predehraté troubé pri teploté 180 °C priblizné 20-30 minut.

Poznamka:

Pri peceni kontroluj, zda se na listovém tésté netvori bubliny. Pokud ano, propichni je Spejli.



