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Suroviny

Porce: 4

- palacinky s kurecim masem a akri omackou 4 ks
- vejce 2 ks

- hladké mouky 400 g

- mléka 250 ml

- s0li 0.01 Spetka

. pazitka 4 ks

- kureciho masa prsa 500 g
- oleje 1 dl

- smetana 250 ml

- kari 2 1zicka

- pazitka 0.01 snitka

- chilli papricka 1 ks

- grilovaci koreni 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z vajec ,mouky,soli mléka vytvorime tésto na palacinky a posléze je upeceme.
Kureci prsa nakrédjime na kosticky posypeme grilovacim korenim a ddme na rozpalenou panev.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Na osmazené kousky masa nalijeme smetanu s najemno nakrajenou chilli paprickou a
pazitkou.Pridame kari koreni a nechame smetanu povarit tak aby o 1/3 ztratila svij objem.
Na ozdobu pouzijeme pazitku vcelku

Na talit dame palacinku na jednu polovinu poklademe kureci kousky.

Palacinku prehneme a polijeme kari omackou.



