Bezlepkove medvedi tlapky od Nominalu

Kategorie: Moucniky

Autor: Nominal

Suroviny

Porce: 4

- bezlepkova mouka NOMIX 170 g

- tuk (maslo, Hera) 80 g

- kukuri¢na hladka mouka 30 g

- mleté orechy 40 g

- cukru moucka+cukr na obalovani 70 g
- vejce 0.5 ks

- kakao 1 1zice

. citrénova kura 1 Spetka

- mlety hrebicek a skorice 0.5 1zicka

Doba pripravy: 90 min
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Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Koreni nejprve promichdme s moukou, kakaem a cukrem. Poté pridame ostatni suroviny a dikladné
prohnéteme. Nechame odlezet alesponi 1 hodinu v chladu. Z tésta délame mensi kulicky, které
vtlacime do radné vymazanych formic¢ek na pracky. Peceme pri teploté 160 az 170 °C. Po upeceni
nechame chvilku stéat, pak vyklepeme z formiCek a miizeme obalit v mouckovém cukru.



