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Suroviny

Porce: 16

- suSenky slané kulaté 3 baleni

- maslo pomazankové 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- vegeta 1 1zicka

- tvaroh nizkotuény 200 g

. paprika Cervenda mleta 1 1zicka

- trochu pepr bily 1 ks

. sul 1 Spetka

- rajcata cherry na ozdobu 1 ks

- trojuhelniky syr taveny s prichuti nivy 3 ks

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Krekry rozbalime a rozdélime je na hromadky po ¢tyrech kusech.

Do jedné misky dame pomazankové maslo. Strouzek ¢esneku rozetreme s trochou soli a spolu se
1zickou vegety pridame do misky. Vareckou vSe rozetreme.

Do druhé misky vlozime tvaroh a pridame syry s prichuti nivy, 1ziCku papriky a Spetku pepre. Opét
vSe dohladka vymichdme

Krekrova kolecka natirdame barevnymi pomazénkami a pak je skladame do kominku tak, aby se
jednotlivé barvy stridaly.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rajcata omyjeme, osusime a nakrdjime na tenké platky, kterymi nakonec ozdobime jednotlivé
dorti¢ky. Nechame je v lednici minimalné pil hodiny ztuhnout.

Poznamka:

Na slepovani si také muze$ predem upéct kolecka z listového tésta.



