Pizza se smetanou

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- listové tésto 400 g

- keCup 4 lzice

- koreni na pizzu 4 1zicka
- rajcata 2 ks

- hranatd Sunka 18 platek
- eidam 150 g

- smetana 100 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Z tésta si na pecicim papiru vyvalime 2 ¢tverce nebo obdélniky, podle toho, jaky mame plech - aby se
nam oba vesly vedle sebe.

Potreme keCupem a posypeme polovinou koreni. Poklademe tenkymi platky rajcat, pridame Sunku,
posypeme strouhanym syrem a zbylym korenim. Na zavér zasttikneme smetanou. Peceme, dokud
nezelatne. Pizzu podavame teplou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

