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Suroviny

Porce: 6

- syr tvrdy 12 platek

- Sunka 200 g

- maslo pomazankové 130 g
- majonéza 2 1zice

- horcice 1 Izice

- vejce varena 2 ks

- prouzky paprika 1 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Smichame maslo, majonézu, horcici, petrzelku a nadrobno posekana vejce, osolime a opeprime.

Na plech s pecicim papirem naskladame platky syra tak, aby se asi 1 cm prekryvaly. Vlozime do
trouby vyhraté na 150 °C a poCkame, az se syr v mistech prekryti spoji. Stdéhneme na val. Sloupneme
papir a plat dame na jiny.

Syr pokryjeme Sunkou, rozetreme pomazanku a na kraj polozime prouzky papriky. Pomoci peciciho
papiru pevné svineme do rolady a stahneme, celou ji zabalime a dame ztuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

