Velmi rychla a jednoducha pizza

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 350 g

. sul 1 1zicka

- drozdi 0.33 kostka

- olej 1 1zice

- vlaznd voda 200 ml

- rajcatové pyré 1 plechovka
- oregano 1 1zicka

- veprova Sunka 50 g

- bazalka 1 1zicka

- mozzarella 1 baleni

. syr grana padano 50 g
- Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Do misky prosejeme mouku, pridame sul, drozdi, olej a nakonec priddme vlaznou vodu. VSechno
smichdme a vypracuje tak, aby vzniklo hladké tésto, které se nelepi na stény misky. Nechame je
priblizné 10 minut kynout.

Vykynuté tésto rozdélime na dvé ¢asti a kazdou rozvalime natenko na velikost plechu. Tésto opatrné
preneseme na vymazany a moukou vysypany plech.

Rajcatové pyré smichdme s bazalkou a rozmackanym ¢esnekem a potreme tim korpus, poté
posypeme nastrouhanym syrem, posypeme pokrajenou sunkou a posypeme oreganem a bazalkou.
Vlozime do predehraté trouby a pe¢eme pri 240 °C asi 10 minut.



