Raviolli s ricottou a zeleninou
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Suroviny

Porce: 6

- zloutky 7 ks

- hladkd mouka 500 g

- trocha olivového oleje extra virgin 1 ks
- cuketa 350 g

- paprika 4 ks

- trocha soli a pepre 1 ks

- ricotta 500 g

- trocha bazalky 1 ks

- parmazan 100 g

- Salvéje 1 snitka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 6

Postup:

Ze zloutku a hladké mouky vypracujeme tésto, které nechdme dvé hodiny odpocinout v lednici.
Mezitim si pripravime naplné, nejprve zeleninovou: na olivovém oleji opeceme nakrajenou cuketu,
pridame papriky a rajcata zbavena seminek. Osolime, opeprime a smés nechame radné vychladnout.
Poté si pripravime ricottovou napln, do které priddme jemné nakrajenou bazalku a nastrouhany
parmezan. Ochutime soli a peprem.

Tésto rozvalime na pruhy, poklademe ricottovou a zeleninovou naplni. Poté prikryjeme dalSim
pruhem, vytvarujeme ¢tverecky, ze kterych vytlacime vzduch a radylkem odstranime prebytecné
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tésto tak, aby vznikly ¢tverce 7 x 7 cm. Raviolli nechame varit v osolené vodé zhruba 4 minuty.
Na olivovém oleji osmahneme listky ¢erstvé salvéje. Priddme uvarené raviolli, promichdme a
podavame posypané parmezanem.



