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Suroviny

Porce: 16

. pivo svétlé 300 ml

- cukr krupice 20 g

- drozdi 30 g

- mouka polohruba 500 g

- zloutek 2 ks

. tuk 125 g

. sul 1 Spetka

- mak mlety na posypani 1 ks
. sul hruba 1 ks

- seminka sezamova 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z 50 ml piva, 1zice mouky a drozdi pripravime kvasek. Do misy nasypeme mouku, sul, zloutky, zbytek
piva, vlahy tuk a vzeSly kvasek. Vypracujeme tésto a nechame v teple vykynout.

Vykynuté tésto rozdélime na kousky, rozvéalime na valecky a tvorime precliky nebo ruzné tvary. Ty
pak preneseme na plech vylozeny pecicim papirem ¢i folii, potreme pivem a posypeme soli, makem ¢i
seminky. Peceme pri teploté 200 °C asi 15 minut dozlatova.
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