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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- syr 650 g

- pivo 200 ml

- tymian 3 Spetka

- bochniku chleba 0.75 ks
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Pokud nemas horéak na fondue, mize$ ho nahradit norméalnim propan-butanovym vari¢em nebo
fondue varit v hrnci (v tom pripadé pozor, syr velmi rychle tuhne).

Rozpélime hordak, syr nastrouhame a vlozime ho do hrnce.

Za stalého michani prilévame po troskéach pivo, dobre promichdme a pridame tri Spetky tymianu.
Z chleba muzeme odkrojit kirku. Potom ho nakrajime na malé kosticky, a az syr ziska polotekutou
konzistenci, namac¢ime a jime.

Poznamka:

Fondue je samo o sobé vyborné jidlo, natoz s trochou piva, ale urcité pocitej s tim, zZe pri jeho
pripravé bude$ muset dikladné vétrat.
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