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Suroviny

Porce: 16

- mouka hladké 500 g

- drozdi 1 kostka

- mléko 250 ml

- olej 150 ml

- petrzelka 1 svazek

- cibulka smazena podle chuti 1 ks
- slanina anglické 200 g

. sul 1 Spetka

- vejce na potreni 1 ks

- trochu kmin 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vypracujeme hladké tésto (zapracujeme do ného cibulku a petrzelku), které nechame asi 1,5 hodiny
kynout.

Vyvalime kruh a vykrédjime trojuhelniky. Poklademe je slaninou, zabalime, potfeme vejcem a
posypeme kminem. Pe¢eme pri 180 °C asi 20 minut.
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