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Suroviny

Porce: 4

- olej 40 ml

- cibule 1 ks

- hliva Gstri¢na 700 g

. Cesnek 2 strouzek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- brambory varené 2 ks
- syr strouhany 200 g

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do panve s rozehratym olejem (2 1zice) ddme nakrajenou cibuli a orestujeme ji.

Pridame nakrajenou hlivu, nadrobno nakrajeny ¢esnek a podle chuti stl a pepr. Dusime, dokud se
pre-

byte¢na tekutina nevypari.

Pak smés prendame do misy, priddme nastrouhané uvarené brambory, syr a vejce. Dobre
promichame a nechdame asi 10 minut odlezet.

Z hmoty vytvarujeme placicky, které na oleji smazime dozlatova. Podavame s bramborem nebo kasi a
s ruznymi zeleninovymi salaty nebo s naklddanou zeleninou.
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