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Suroviny

Porce: 4

- (velka konzerva) bilé fazole 500 g

- (velka konzerva) drcena rajcata 500 g
- Cesnek 4 strouzek

- olivovy olej 2 1zice

. sul a pepr 1 $petka

- dle chuti oregano 1 ks

- trocha provensalské koreni 1 ks

- dle chuti paliva papricka 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek oloupeme a nadrobno nakrajime. Papri¢ky nasekdme najemno. Ve velkém kastrolu ohtejeme
olivovy olej a nechdme zpénit Cesnek s paprickami.

Pridame rajcata a nechame probublavat na mirném ohni 10 az 15 minut, pravidelné michame. Pokud
jsou rajcata prilis kysela, pridame 1zicku cukru. Potom pridame fazole i s nédlevem. Povarime 10
minut na mirném ohni.

Pokud chceme, muzeme pridat pro naredéni trosku vody. K dochuceni pouzijeme sul, pepr, oregano

nebo bazalku ¢i jiz hotovou smés italského nebo provensalského koreni. Nechdme chvilku prohrat,
aby se nam chuté pékné spojily. Fazole podavame teplé s pecivem.
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