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Tresci jatra po toskansku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 3

- tresci jatra 1 plechovka

- maslo 1 1zicka

- par kapek citronové stavy 1 ks

- veka nebo celozrnny chléb 1 ks

- zloutky 2 ks

- trocha strouhaného parmazanu 1 ks
- podle chuti libecek ¢i petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 3

Postup:

Tresci jatra osmahneme na masle, zakdpneme nékolika kapkami citronové stavy a odstavime, aby
smés vychladla. Mezitim si dame do trouby na 5 minut rozpéct veku nebo celozrnny chléb.

Do smeési trescich jater vmichdme Zloutky, parmazan a bylinky a smési namazeme pecivo. Dame
zapéct do trouby na 5-8 minut na nejvyssi vykon.
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