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Suroviny

Porce: 4

- ryze 250 g

- bujon 1 kostka

- kurkuma 0.5 1zicka
- balkansky syr 250 g
- bila paprika 2 ks

- bily jogurt 200 g

- vejce 3 ks

- kousek masla 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Recko

Pocet porci: 4

Postup:

Propranou ryzi zalijeme studenou vodou a privedeme k varu. Priddme kostku bujonu a kurkumu,
promichédme a varime domékka. Ryzi odstavime a nechdme zchladnout.

Papriky rozkrajime na poloviny a vyndame z nich seminka. Rozlozime je do trouby na mrizku a
peceme asi 20 minut, dokud slupky nemaji ¢erné puchyre.

Syr nakrajime na kosti¢ky, vejce proslehdme s jogurtem.Do vymazané formy dame polovinu ryze. Na
ni rozlozime opecené papriky, posypeme je polovinou nakrajeného syra, zalijeme polovinou vajecné
smési. Cely postup opakujeme.
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