Pochotutka z krevet a musli

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- krevety 250 g

- musle 500 g

- provensalské bylinky 1 1zicka
- kousek masla 1 ks

- trocha soli 1 ks

- Stava z limetky 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 2

Postup:

Krevety rozmrazime. Pokud mame cerstvé, vyloupeme je z krunyrt. Musle oCistime. Ddme je do vody
s bylinkami a uvarime. Pouzijeme pouze ty, které se po uvareni oteviely. Ostatni vyhodime.

Krevety orestujeme na masle, priddme bylinky a promichdme. Pokapeme je limetovou Stavou a
mizeme prisolit. Krevety a musle promichdme s uvarenou ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

