Gnocchi s kurecim masem a syrovou
omackou
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Suroviny

Porce: 2

- gnocchi 1 baleni

- kureci maso 300 g
- smetana 1 ks

- niva50 g

- eidam 50 g

- taveny syr 0.5 baleni
- mensi cibule 1 ks
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

. pazitka 1 1zicka

- olej 2 lzice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 2

Postup:

Na oleji zpénime cibulku, priddme na nudlicky nakrajené kureci maso, orestujeme a podusime.
Zalijeme smetanou, do které dame rozpustit taveny syr, nivu a eidam.

Nakonec omacku osolime, opepiime a muzeme pridat pazitku. Kdyz je omécka prili$ hustd, pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

trochu smetany. Poddvame s gnocchi, které uvarime podle navodu na obalu.



