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Suroviny

Porce: 6

- Tésto

- mouka hladka 1 kg
- vejce 3 ks

. sul 1 1zicka

- Napln

- brynza 500 g

- vejce 2 ks

- cibulka jarni 2 ks

- kopr 1 svazek

- Tésto

- mouka hladka 1 kg
- vejce 3 ks

. sul 1 1Zicka

- Napln

- brynza 500 g

- vejce 2 ks

- cibulka jarni 2 ks

- kopr 1 svazek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Udélame tésto z mouky, vajec, vody a asi 1zi¢ky soli. Cast tésta rozvalime na tenky plat, skoro jako na
nudle. Velikost rozvaleného tésta musi byt asi 20 cm (nebo podle velikosti panve, na niz se bude
smazit).

Na tésto rozetreme néapln pripravenou z brynzy, vajec, nasekané jarni cibulky a kopru. Pokud
pouZzijeme tvaroh, musime népln osolit, brynza je sland sama o sobé.

Tésto ze 4 stran postupné trosSku potahneme (jako kdybychom ho chtéli natdhnout) a prelozime zpét
do stredu jako Satek tak, aby napln nebyla vidét. Na panev dame trosku tuku a placky smazime
dortzova po obou stranach. Usmazené klademe jednu na druhou na pripraveny talif. Pfekrojime do
krize a podavame. Daji se délat i nasladko s jablky a tvarohem.



