Polsky tvaroznik

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- tvaroh mékky 1 ks

- maslo 130 g

- cukr mouckovy 3 ks

- vejce 3 ks

- rozinky 2 hrst

- dle potreby smetana 1 ks
- tésto listové 400 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Polsko

Pocet porci: 16

Postup:

Tvaroh promichame se zméklym maslem, mouckovym a vanilkovym cukrem, vejci a rozinkami. Pokud
bude napln prili§ hustd, naredime ji smetanou, hmota se musi dobre roztirat.

Do pekace s vySsimi okraji polozime vyvaleny plat listového tésta a zvedneme jeho konce, aby
lemovaly stény pekace. Na plat naneseme napln.

Pec¢eme pri 180 °C asi 30 minut do zruzovéni. Po upeceni moucnik posypeme mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

