Veprove koleno na korenoveé zelenine a
cernem pivu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Koleno veprové 1 ks

- Cibule 2 ks

- Zelenina korenova 200 g

- Nové koreni 3 kulicka

- Pepr cely cerny 6 kulicka

- Bobkovy list 1 ks

. Sual 1 1zicka

- Rajcatové pyré 1 plechovka

- Sladka paprika mletd 1 1zicka
- Maslo 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

V litinovém hrnci na oleji opeCeme korenovou zeleninu, priddme nahrubo pokrajenou cibuli a
osmahneme dohnéda. Pridame Spetku sladké papriky a trochu opecCeme. Podlijeme ¢ernym pivem,
zredukujeme a poté pridame vSechno koreni, osolena kolena a vloZime do trouby a pec¢eme pri 180°C
domeéka. Poté kolena vyjmeme z vypeku. Vypek propasirujeme pres cednik do hrnce. Je-li
propasirovany vypek prili§ husty, pridame vodu a ke konci vmichame maslo a jiz nevarime. Koleno
vykostime a pokrajime na mensi kousky. Maso vlozime zpét do hrnce a promichame s vypekem.
Podavame s bramborovou kasi a vypekem.



