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Suroviny

Porce: 2

- trocha oleje 1 ks

- cibule 4 ks

- Cesnek 3 strouzek

- cuketa 1 ks

- mrkev 1 ks

. Cervené fazole 1 plechovka
- rajcata 4 ks

- tundk v oleji 1 plechovka

- ryze 1 balicek

. dle chuti sul a koreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 2

Postup:

Na oleji nechdme zesklovatét cibuli, priddme Cesnek pokrajeny na platky a dale opékame. Cuketu
pokrajime na kosticky a pridame ji k cibulce spolu s mrkvi pokréjenou na ptlkrouzky. Dusime pod
poklickou.

Rajcata nakrajime a také je priddme k zeleninové smési. Poklicku odklopime a opékame, dokud se
nevypari voda. Zatim si uvarime ryzi. K zeleniné vmichdme tundka, fazole a uvarenou ryzi. Rizoto
dochutime peprem a palivou paprikou.
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