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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 400 g

- vétsi porek 1 ks

- smetana 30% 1 kelimek

- kari koreni 0.5 balicek

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- olej slunecnicovy 2 1zice

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa omyjeme a nakrajime na tenké nudlicky. Cibuli nakrajime na kostic¢ky, porek na silnéjsi
koleCka. Do panve dame rozehrat olej, na kterém osmazime cibuli dorizova. Poté pridame kureci
maso, které na panvi osolime a opeprime. Dale vsypeme pul sacku kari koreni.

Obsah panve podlijeme vodou a dusime 30 minut. Kdyz je maso témér mékké, priddme do panve
vSechen porek a nechame dalSich 10 minut zméknout. Pred koncem vareni vlijeme ke smési smetanu
a nechdme 5 minut probublat do zhoustnuti omacky. Jidlo poddvame s dusenou ryzi.
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