Italskeé kure nadivoko

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- kure (asi 1,5 kg) 1 ks

. trocha sul a Salvéj 1 ks

- pér snitek rozmaryn 1 ks
- trocha podravka 1 ks

- olej 200 ml

- ocet 3 1zice

- Cesnek 20 strouzek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

Kure nakrajime na kousky. Osolime a okorenime Salvéji, rozmarynem, podravkou, trochou soli a
pepre.

Na pekac nalijeme olej a priddme nakrajené a okorenéné kure. Podlijeme 50 ml vody a peceme
nezakryté pri 150-180 °C docervena. Béhem peceni hliddme a dle potreby otacime.

Kdyz je kure mékké, prilijeme ocet smichany s olejem a prolisovanym Cesnekem a jesté 15 minut
peCeme a promichavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

