Smazena thajska vejce s chilli
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Suroviny

Porce: 4

- Ingredience

- vejce 4 ks

- hladka mouka 3 IzZice
- mlety koriandr 0.5 1zicka
- na smazeni olej 1 ks

- Chilli omacka

- chilli papricky 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- bily vinny ocet 2 1zice
- cukr krupice 5 lzice

- kecup 2 1zice

- voda 150 ml

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce varime ve vodé po dobu deseti minut a pak je oloupeme. V misce promichdme hladkou mouku
s koriandrem a uvarena vejce obalime v mouce. Aby mouka na vejci Iépe drzela, vejce mirné
navlh¢ime. V hrnci rozpalime olej a vejce smazime asi 6 minut, dokud se neza¢nou tvorit na povrchu
hnédé puchyrky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Chilli papricky podélné rozpulime a odstranime seminka. Papricky nakrajime na tenké nudlicky,
které jesté prekrajime na drobné kousky. Cesnek nakrajime na tenké platky. Do hrnce vlozime chilli
papricky, Cesnek, cukr, ocet, stl a zajileme vodou.

Privedeme k varu a varime, dokud omacka nezhoustne a neziska lehce medovou konzistenci. Pak
pridame kecup a kratce povarime. Podavame samostatné jako predkrm ¢i s ryzi jako prilohou.



