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Suroviny

Porce: 4

- kyska 400 ml

- hrubd mouka 500 g

- kysané zeli 500 g

. cibule 1 ks

. trocha soli 1 ks

- uzené maso 300 g

. sadlo na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Kysku nalijeme do misy, priddme hrubou mouku, trochu soli a vSe dobre promichdme. Tésto
protlacujeme pres cednik na noky a zavarujeme do osolené varici vody. Obcas promichame, aby se
nelepily ke dnu. Varime asi 7 minut. Po uvareni halusky scedime a nechame dukladné okapat.

Na sadle zpénime cibulku, priddme nakrajené kysané zeli a nechame chvili podusit. Ke konci
priddme na kostky nakrajené uzené maso. VSe smichdme s haluSkami. Pii podavani mazeme polit
Skvarenou slaninou a cibulkou.
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