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Suroviny

Porce: 4

- olej na smazeni 1 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks

- na obalovani vejce 1 ks

. na obalovani strouhanka 1 ks

- na obalovani mouka hladka 1 ks
- smetana 12% 500 ml

. kure 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure naporcujeme, odstranime z néj kuzi, osolime a opeprime. Poté klasicky obalime v trojobalu. Na
plech dame tuk a pak na néj rozlozime porce kurete.

Kure zalijeme sladkou smetanou a cely plech zakryjeme alobalem.

PecCeme v predehraté troubé pri 220 °C asi 45 minut. Hotovy pokrm podévame s varenymi brambory.

Poznamka:

Osvezujici je k tomuto jidlu zeleninovy salat. U nds doma je oblibeny mrkvovy. Ja do néj jesté
pridévam ananas.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

