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Suroviny

Porce: 2

- Palacinky

- celozrnna mouka 200 g

- horka voda 100 ml

- soli 1 Spetka

- Na napln

- uvarené kastany 200 g

- banény 2 ks

- skorice 1 1zicka

- trocha sezamového oleje 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cina

Pocet porci: 2

Postup:

Ze surovin na palac¢inky uhnéteme tésto, vyvalime z néj valecek, zabalime do celofanu a nechame v

lednici pul hodiny odpocinout.

Umixujeme banény s kastany a skorici (pyré by mélo mit tuzsi konzistenci) a dame vychladit. Tésto

rozdélime na Ctyri dily a z kazdého vyvalime tenkou palacinku.

Panev potreme slabou vrstvou oleje a palaCinky na ném z obou stran opeceme. Jesté teplé naplnime
smési a zavineme.
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