Srbska omacka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- cibule 1 ks

- saldm mékky 300 g

- paprika sladka mleta 1 1zicka
.- Tompa (salat od Hamé) 1 ks
- masox 1 ks

- solamyl 1 ks

. cukr dle chuti 1 ks

- téstoviny 500 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 6

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno a osmahneme. Pridame na kostky nakrajeny salam, kratce osmazime.
Zasypeme paprikou, po chvilce priddme Tompu (lze pouzit i sterilované leco), zfedime vodou,
priddme masox a zahustime solamylem, ktery jsme predem rozmichali ve vodé, aby se neudélaly
hrudky.

Varime asi 20 minut. Pokud se ti bude zdat jidlo horké, pridej dle chuti cukr. Podavame s
téstovinami. Dozdobime zeleninou podle fantazie.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

