Peceni Sneci
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- mouka hladké 500 g

- tuk 100 % 100 g

- vejce 1 ks

- cukr krupice 3 lzice

- drozdi instantni 1 1zice

. trocha sul 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- dle potreby mléko 1 ks

- na potreni olej 1 ks

- na posypani cukr mouckovy 1 ks
- na posypani skorice 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny suroviny zpracujeme v tésto a nechame vykynout. Potom tésto po Castech rozvalime na
Ctverec. Potreme margarinem, posypeme cukrem a skorici.

Ctverec sto¢ime do valecku a nakrajime na kousky $iroké asi 2 cm. Stavime krajenou stranou na
plech a nechame chvili kynout. Pred pe¢enim Sneky stla¢ime naplocho. Peceme priblizné 15-20
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

