Mexicke kure

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci stehynka 8 ks

- stredné velka cibule 1 ks

- trocha oleje 1 ks

. podle chuti sladké paprika, stl a pepr 1 ks
- kecup 1 ks

- kukurice 1 plechovka

- hrasek 1 plechovka

- Cervené fazole 1 plechovka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehynka mirné osmahneme na oleji, poté je dame stranou. Cibulku nakrajime nadrobno a
také ji osmahneme, pak k ni pridame sladkou papriku a kecup.

Stehynka vratime zpatky do panve a na mirném plameni dusime priblizné 20 minut. Poté prisypeme
kukurici, hrasek a ¢ervené fazolky, podle chuti jeSté osolime a opeprime. Poddvame s dusenou ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

