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Suroviny

Porce: 4

- brambory 600 g

- voda 21

- trocha soli a pepre 1 ks

. Cesnek 1 ks

- hovézi bujon 1 ks

- majoranky 1 Spetka

- trocha polévkového koreni 1 ks

- vejce 2 ks

- bageta 1 ks

- trocha strouhaného parmazanu 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané a na kostky nakrajené brambory uvaiime v men$im mnoZstvi osolené vody. Cesnek utifeme
se soli. Uvarené brambory nechdme ve vodé, pridame ¢esnek, dochutime peprem, priddme kostku
masoxu a majoranku a polévkové koreni.

Bagetu rozkrajime a upeceme zprudka v troubé dokrupava. Do hotové polévky vmichame rozslehana
vejce, chvili povarime a muzeme podavat. Polévku na talifi posypeme parmazanem a podavame s
bagetkou.
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