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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- tésto listové 1 ks

- rajCatka cherry 22 ks

- hor¢ice francouzska 1 1zicka

- lucina 250 g

- vejce 2 ks

- nékolik snitek tymian Cerstvy 1 ks

- mouka hladka na vyvaleni tésta 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto rozvalime na vale na tenky plat. Pomoci sklenicky vykrojime kolecka, ktera vlozime do
silikonové formy na muffiny. Listové tésto je dost mastné, proto formiCky neni treba vymazavat.
Pomoci prstu natla¢ime tésto do jednotlivych formicek.

Dno kolecek propichneme nékolikrat vidlickou.

Lucinu smichdme s vejci a hor¢ici. Do kazdého kosicku vlozime 1 1zicku luCinové smési a nahoru
polozime na Ctvrtiny nakrdjend cherry rajcatka. Nakonec posypeme listecky tymidnu a dame péct do
predehraté trouby na

180 °C asi na 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Jestlize nemas rada rajcata, mizes je klidné nahradit paprikami. Kdyz namisto luc¢iny pouzije$ 250 g
strouhané nivy, budou kosicky pikantnéjsi.



