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Suroviny

Porce: 8

- zeli kysané 1.5 kg

- paprika Cervena 1 1zicka
- olej 4 lzice

. pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- Cubrica 1 1zicka

- maso veprové 1 kg

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 8

Postup:

Zeli smichame s ¢ervenou paprikou, pridame pepf, stl, olej a ¢ubricu.

VsSechno spolu smichame a pak priddme maso. Opét promichame.

Smés vlozime do pekéce, prikryjeme alobalem a dame do trouby. Peceme na 200 °C dvé hodiny.
Kazdou pul hodinu vyndédme a promichame.

Po dvou hodinach alobal sundame a zeli nechame dopéct, aby chytlo barvu. Jako prilohu déame
cokoliv.
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