Svestkovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- maslo 175 g

- cukr krupice 190 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- vejce 4 ks

- rum 1 Izice

- mouka hladké 300 g

- smetana zakysana 2 1zZice
. prasek do peciva 1 ks

- Svestky 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 16

Postup:

Maéslo rozehrejeme v kastrulku, utfeme s cukrem, pridame vejce a dobre rozmichame. Prilijeme rum,
dame prosatou mouku s kypricim praskem. Nakonec priddme mléko a smetanu a utreme jako tésto
na livance, ale trochu hustéjsi. Rozetreme na pecici papir na vyssi plech.

Rozpulené Svestky zatlacime do tésta. Peceme v elektrické troubé 30 minut pri teploté 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

