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Suroviny

Porce: 4

- trocha olej 1 ks

- stfedni cibule 1 ks

- zelend paprika 1 ks

- rajcata 3 ks

- kotlety 2 ks

- zampiony 5 ks

- papriky kozi rohy 5 ks

- horcice, kecup a maggi 1 1zice
- worcester 1 Izice

. trocha sl a pepr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujeme cibuli dosklovita, priddme na kosticky nakrajenou papriku, rajcata, kozi rohy a

Zampiony nakrajené na platky.

Na tento zdklad dame naklepané, osolené a opeprené kotlety, které predem z obou stran opeceme.

Pak zakryjeme poklici a dusime, dokud kotlety nezméknou. Pokud je tieba, podlijeme trochou vody.
Mékké kotlety vyjmeme a zaklad zahustime horcici a kecupem. Dochutime worcesterem a maggi.
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