Kureci smeés po svedsku
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Suroviny

Porce: 5

- dle potreby olej 1 ks

- kureci prsa 500 g

- Zampiony 6 ks

- trocha soli a pepre 1 ks
- smetana 250 ml

- cm sardelova pasta 4 ks
- nakladana okurka 1 ks
- menSi cibulka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Svédsko

Pocet porci: 5

Postup:

Na oleji osmahneme kureci prsicka nakrdjena na kosticky, pak priddme pokrajené zampiony, mirné
osolime i opeprime a chvilku podusime. Zalijeme smetanou a pridame trochu sardelové pasty (chut
pasty nesmi prebit ostatni chuté).

Smés povarime, dokud smetana nezhoustne. Pak priddme najemno nakrdjenou nakladanou okurku a
cibuli nakrajenou na pulkolecka. Promichdme a podavame se smazenymi hranolky, kroketami Ci ryzi.
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