Italska kureci kapsa

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 800 g

- suSené rajce 1 ks

- saldm Felino 40 platek
- mozzarella 125 g

. sul 1 ks

- olivovy olej 1 ks

- maslo 1 ks

- suSena bazalka 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Mozzarellu si nakrajime na malé kosticky a stejné tak susené rajce. Nakrajené suroviny dame do

misky a promichame.

Kureci prsa omyjeme, osusime a v kazdém narizneme kapsu pro plnéni. Kapsu vylozime platky
saldmu a priddme mozzarellu smichanou s rajcetem. Sepneme paratkem nebo zavitkovou jehlou.
Maso osolime, posypeme bazalkou a pomalu smazime na rozpéaleném oleji. Kdyz mame maso
propecené, pridame k nému kousek masla pro zjemnéni vypeku.

Podévame s varenymi bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

