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Suroviny

Porce: 4

- Spagety 1 baleni

- olej olivovy 3 1zice

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- rajcata 3 ks

- cuketa 200 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- vejce 2 ks

- syr strouhany 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvaiime v osolené vodé domékka (na skus). Scedime je a pokapeme olivovym olejem.
Nemély by byt prevarené, obtiznéji se s nimi pak manipuluje.

Cibuli oloupeme a nadrobno nakrajime. Pak ji dozlatova orestujeme na rozpaleném oleji. Pridame
utfeny Cesnek.

Rajcata a cuketu nakrdjime na stejné velké kosticky, které pridame k cibuli a ¢esneku, vse dochutime
soli a peprem a asi 3 minuty jesté smazime.

Zeleninovou smés zlehka primichdme do pripravenych Spaget. Vzniklou hmotu vyskladame do
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vymazané dortové formy. Spagetova hnizda vyrobime pomoci nabéracky.

Kolac¢ peceme v predem vyhraté troubé na 200 °C.

Po 10 minutédch ho zalijeme rozslehanymi vejci. Peceme jesté dalSich asi deset minut, dokud vejce
neztuhnou. Chvilku pred koncem jesté posypeme povrch kolaCe nastrouhanym syrem.

Pred podavanim na taliti ozdobime snitkou cerstvé petrzelky.



