
ČOKOLÁDOVÉ KULIČKY
Kategorie: Moučníky

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 16

moučkového cukru 200 g●

100% tuku (modrá Lukana, Omega) 250 g●

Solamylu 2 lžíce●

kakaa 4 lžíce●

rumu 1 lžíce●

slazené Salko 1 ks●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Syrové

Země: Česká republika

Počet porcí: 16

Postup:
Do kastrůlku nastrouháme tuk, přidáme ostatní suroviny a ve vodní lázni za stálého míchání vše
spojíme do hladké čokoládové hmoty. Necháme v chladu ztuhnout, lžičkou vykrajujeme kuličky a
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obalujeme v mletých oříšcích nebo kokosové moučce. Necháme na tácku vyloženém alobalem
ztuhnout.


