Tasticky s nadivkou
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- zervé 1 ks

- vejce 2 ks

- niva 150 g

. sul 1 Spetka

- tésto listové 0.5 ks
- mandle 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zervé lehce rozetfeme s jednim vejcem, pfiddme jemné nastrouhanou nivu a osolime. Rozmrazené
listové tésto rozvalime na pomouceném valu na tenky plat, nakrajime ho na ¢tverecky a poklademe je
troSkou nadivky.

Okraje ¢tverecki potfeme vodou, prelozime je do tvaru obdélnicku a dobre pritiskneme. Tasticky
potreme rozslehanym vejcem, dame na plech a posypeme krajenymi loupanymi mandlemi. PeCeme
na 220 °C, po péti minutéch teplotu zmirnime. Upeceme dozlatova.
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