Irska medova sunka s hrebickem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Sunka v kuse 400 g

- hrebicek 10 ks

- med 3 Izice

- konak 3 lzice

- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- slanina anglické 200 g
- muskatovy orisek 1 Spetka
- brambory 500 g

- sadlo 1 1zice

- tymian 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Irsko

Pocet porci: 4

Postup:

Maso shora dukladné obalime anglickou slaninou. Poté do néj rovnomérné zapichame hrebicky.
Med v kastrulku spole¢né s konakem rozpustime a prelijeme pres Sunku. Dale maso jesté osolime a
opeprime.

Prendédme ho do pekacku, pridame 1zici sadla a jeSté lehce podlijeme.

Brambory oplachneme, nakrajime na kousky, posolime a posypeme suSenym tymianem. Pridame je
do pekacku k Sunce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Sunku s brambory pe¢eme pti stfedni teploté, dokud povrch $unky nezezlatne a brambory se
neupecou domékka. Podavame teplé.
K vonavé pecince se samozrejmé hodi pravé irské pivo (napr. Guinness) nebo kvalitni bilé vinko.



