Paprikové tagliatelle
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Suroviny

Porce: 4

- trocha olivového oleje 1 ks
- vétsi cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

. Cervena paprika 1 ks

- zluta paprika 1 ks

- trocha soli 1 ks

- trocha pepre 1 ks

- téstoviny tagliatelle 250 g

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmahneme na pulkolecka nakrajenou cibuli. Priddme platky ¢esneku, na prouzky nakrajené
papriky, podlijeme troSkou vody, podle chuti osolime, opeprime a nechame dusit. V osolené vodé
uvarime tagliatelle podle navodu a scedime je.

Az budou papriky mékké, prisypeme k nim uvarené téstoviny, promichame a nechame chvili prohrat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

