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Suroviny

Porce: 4

- vétsi cibule 0.5 ks

- trocha sadlo 1 ks

. jemny kabanos (nebo drubezi parky) 150 g
- bujon (nebo 750 ml vyvaru) 0.5 ks

- brambory 2 ks

- zakysana smetana 150 g

- hladkd mouka 1 1zice

- podle chuti vegeta 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 4

Postup:

Nadrobno nakrdjenou cibu 1i lehce osmahneme na sadle a priddme nakrdjeny kabanos. Zalijeme
vyvarem nebo vodou a pridame pul kostky bujonu a nadrobno nakrajené brambory.

Varime asi 20 minut na mirném plameni. Pak zahustime zakysanou smetanou, do které vmichdme
1zici hladké mouky. Jesté kratce varime, dokud nejsou brambory dostatecné mékké. Dochutime
Spetkou vegety nebo polévkovym korenim. Mizeme podavat s chlebem.
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