Brambory po italsku

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 400 g

- olej olivovy 2 1zice

- paprika zluté 1 ks

- kukurice sterilovana 1 plechovka
- rajcata 2 ks

. Cesnek 3 strouzek

- cibule 1 ks

- olivy bez pecek 1 hrst

- syr eidam 300 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory nakrajime na slabsi kolecka a poklademe jimi dno zapékaci misy vymazané
olivovym olejem. Osolime je.

Na né dame kolecka rajcat, olivy, zlutou papriku, kukurici, Cesnek nakrajeny na platky a cibuli. VSe
opakujeme az do navrSeni misy, nezapominame solit.

Pak vSe posypeme strouhanym syrem a déame zapéct na 200 °C na 45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

