Repna polévka
Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- Tepa Cervena 2 ks

- protlak rajc¢atovy 4 Izice

- voda 50 ml

. sul 1 Spetka

- koriandr mlety 1 1zicka

- syr balkansky 100 g

- citronova Stava 1 1zice

- dle potreby olej olivovy 1 ks
- na ozdobu koriandr 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Repu nastrouhdme najemno a uvaiime ve vodé do zméknuti. Pfiddme protlak, citronovou $tavu a
dochutime soli a koriandrem.

Ponornym mixérem polévku rozmixujeme (pokud se nadm zda prili§ hustd, prilijeme vodu).
Servirujeme posypanou balkanskym syrem, ozdobenou mletym koriandrem nebo cerstvymi
koriandrovymi listky a pokapanou olivovym olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

