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Suroviny

Porce: 10

- saldm Sunkovy 250 g

- chléb toustovy 2 baleni

- syr platkovy 1 baleni

. pomazanka Cesnekova 1 ks

- klobéasa 1 ks

- zelenina na ozdobu 1 ks

- maslo pomazankové krenové 1 ks
- paprikas 100 g

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Na pecici papir polozime 4 krajice toastového chleba a pomazeme je kfenovym maslem. Prilozime
dalsi Ctyri krajice, zase pomazeme a tak pokracujeme, dokud nema dort pozadovanou vysku (dala
jsem Sest vrstev chleba). Lehce zmackneme a celé kolem dokola pomazeme zbytkem krenového
masla tak, abychom vyrovnali vSechny nerovnosti.

Dalsi krajice serizneme na potrebnou vysku a oblozime jimi dort - prilepime je na pomazanku na
bocich. Opét lehce stiskneme a srovname tvar.

Pak cely dort z boku i shora potreme ¢esnekovou pomazankou. Na boky nalepime platkovy syr a dort
libovolné ozdobime ruznymi saldmy, ¢abajkou, syrem a zeleninou.
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