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Suroviny

Porce: 6

- stredné velka dyné Hokaido 1 ks

- velké cibule 2 ks

- olivovy olej 1 ks

- tvrdy syr 250 g

- grilovaci koreni 1 ks

- suSeny Cesnek, pepr, bazalka, sladké paprika, Salvéj 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Japonsko

Pocet porci: 6

Postup:

Dyni Hokaido peclivé omyjeme, protoZe ji neni treba loupat. Dyni rozkréjime a vyloupeme mékky
prostredek, pak ji nakrajime na tenké platky. Oloupeme i cibuli a nakrajime ji na slabsi prouzky.
Plech na peceni potieme olejem.

Platky dyné a cibuli ddme do véts$i misy, priddme stil, vSechno koreni a olej, vSe dukladné
promichame. Dyni rozprostreme na plech a dame péct do trouby vyhraté na 200 °C. Asi po 10
minutach teplotu snizime na 150 °C a dyni peceme 20 minut.

Ke konci cely povrch posypeme nastrouhanym syrem. Masozravci si mohou do dyné pridat
nakrajenou uzeninu nebo uzené maso.
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