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Suroviny

Porce: 2

- lilek 2 ks

. sul 1 Spetka

- olej 20 ml

- mozzarella kulicky 250 g

- rajcatové pyré 200 g

- nékolik listku bazalka 1 ks
- parmezan 30 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Lilek omyjeme a podélné nakrajime na platky. Bohaté posolime a nechame vypotit.

Poté platky lilku osusime papirovou utérkou a osmazime postupné v panvi na rozpaleném oleji z obou
stran dozlatova. Prebytecny tuk nechame vsdknout do utérky.

Mozzarellu (nebo Zortadel)lu nakrajime na tenké platky.

Do zapékacich misek navrstvime stridavé platky lilku a platky zortadelly. Nakonec vSe zalijeme
rajCatovym pyré a posypeme cerstvymi listky bazalky a hoblinkami parmazanu.

ZapecCeme v troubé priblizné 15 minut pri 210 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Pokud nemuze$ sehnat zortadellu, muze$ ji nahradit klasickou mortadellou.



