Slavky na vine

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- olivovy olej 3 1zice

- suché bilé vino 500 ml

- oCiSténé slavky 1 kg

- nasekana petrzelka 3 Izice
- pepr cerny mlety 1 Spetka
. sul 1 Spetka

- Cesnek 1 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemeé: Francie

Pocet porci: 2
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Postup:

Ve velké panvi na olivovém oleji trochu ope¢eme platky ¢esneku a prilijeme vino. Smés privedeme k
varu.

Slavky, které se pri zaklepani oteviou, vyhodime, zbylé ddme na panev. Prikryjeme poklici a varime
pri mirné teploté 4-5 minut, obCas panvi zatreseme. Po této dobé by meély byt vSechny slavky
otevrené. Ty, které se neotevrely, vyhodime. Velké sito vyloZzime utérkou a slavky scedime. Vyvar
zachytime a v kastrulku privedeme k varu. Osolime, opeprime a vmichame petrzel. Prelijeme pres
slavky.



